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o Gualinée de ravistes 1GP Label Rouge aw choin (i choisin dars len
Gratindes de ravisles).



o Gratinée de ravisler aw Blew
o Qratinée de ravisler chévne bis & chitaigre
o Crulinée de ravisler tuite d(irdéche

o Gralinée de ravisler aw Goudsulet (fromage de
vache (Ndéchsin)

& et (12€)

Caillette” Steab bhaché sw Filet Tuuile

Seruir avec

fégwnw elfow Friles mairor
En dessent

7meﬂanw9awg&c&7%a&

"L caillelte est une spécialite ardéchsise, cest un pelit pité de pore aun herbes
(epinandly ow blettes) ervelsppée de crépine de poro cuite aw foun.



o Lo mi-cuit aw chocslat : /mg,&m/ w&v({mm@af&cﬂétwgm/a/w&cﬁaw&@t&

o La Yewvire pore & chitaigne : Compstée de poire, mouwse & la cvéime de
matror, briswes de spéeulsy .

o Lo Mselleuwn: Meellewn fagor finarncier o ba poudhe de nsiselles, garache aw

o Visgrior Vendarger L0clsbre.................... 7€
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Glaces antisanalley et Créme foueltée maison & bu créme de \ﬂ@fw
>

- =
J

o Dame Blarche : 3%&9@0#@%8@@5@& sauce chocelal maiser et

Chocslat  Lidgesss : 2 bouler de glace chocslat Vabhora, 1 boule vanille
Bowrbor, sauce chscolal maison eb créme fouellée.

Caramel Lidgesss : 2 bsules de glace aw coramel et flews de sel de Guérande, 1
boule de glace vanille Bowbsr, créme de caramel maissn eb créme fsueliée.

Cafe Lisgesin : 2 bouler do glace cafe anabica, 1 boule de glace vanible bsunbon,
café eb créme foueliée.

o Llhdécksise : Creme do mamors, 2 boulber de glace chitaigre aun mamony
menceaun, 1 boule de glace vanille Bswbor et chime fouetiée.

o La Civensle : 1 boule de glace reisette, 1 boule de glace chitagne, 1 bsule de

gf f-aa, a. &5 'f gé N : ff,.
o Lo Fuwitée : 1 bsule de serbet abricst, Moa&c{awzéeéfw}w, 1 bsuwle de sorbet
f'ag, a. &f 'f . 66 N : ﬁﬁ/-
_223‘/ K/O“Ls/ UAA/ sze/ .
o Vanille Bourbor o Cﬂdlfwgﬂ&eénw/weaaw
o Vsirette o Sorbet Fraire
o Caramel et flewn de sel de Guérande o Serbet (tbricot
o Chocolat Vabrborna o Sworbet Citror

Supplément créme fsueltée 2€



Thé, glacs piche (rdichsits 25 . ............cooooeeevvsicverssciveesssicvesssscvossssoee 3.50 €
Cocar Colw sw Cocar Cola Zer8 33 Ch ..., 4 €
OGN 25 Ch ..o 3.50 €
SCAUGP 25 Ch........ccocccoeeeeseesseessssees s 3.50 €
LinOnades 25 Ch...................oooeoeeccee e 3¢€
Dighslls 25 . .......covvvccceeveerersssseveeeessssseesseees s 3.50 € i
Sinapy (Menthe, grenadine, péche, citron, fraise, orgeat) 20 .............occooercc. 2.50¢
Jus do fuit andéchsi (tsmate, myntille, abricst, pommefframbsise) 25 cb............. 350 € :

Vewe de Yisgren Yerdarges dOctobre 12 ¢h ... 7€
Ricard, | Pastisy 512 . ........ooovvvoooooeoeeoeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
K (mine, cassis, péche sw chitaigne) 12 of
Mot Ruger 60 BUNG B 6h ..o
DS B Ol .........ooooveooeeveeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
N :

TR
Cocktaity Waissr : \\‘\\\\ ’//§ \
Gin Tonic ( Gine Bombay Sapphire, Schueppen tonio, citron, ) 156k ........................... 9¢€ \\Q\\\\\\\
ity Crdlichoin (Brut do Bownnet: Bis, (pérot, Eaw doe Yall, Orange) 1564 ......... 9 € #\/§| <
Lo Marguisette (Secret dlirdiche) 156k ...........oooooooroeeoeeoeeeeeeeeo 9¢ \7\
Lo Royal Qudéchsir (Bt de Bouwnet BLO, Créme de chitaigre) 156 ................. 9¢€ \/, =
Mits (renthe fraiche, citusn, “hum Blanc, eass §90se) 1566 ..o ge LN

Yirgits MGES 150h.......oooooeeseseeosee oo 6¢



o Prossion Medip, Blonde 2504 : Une bisne antisaralls do Ypon

o Coveniale Blonde 33cb : Eguilibrée et dsuce, elle sffre dew noten
1RG5ty € flONGEN.........ccooeeeeeeeee 5¢
o Civenale Gmbrée Mish do Chitaignion 33ck : Subtilement sucrée, elle
assscies bu vondewrs duw mally & bu dsuceut du mih de chitaigrien......5€
o Civernale Blanche 33t : Fraiche et ligirement fuitse, bire

&ma‘& 8 .

Sailoy Jerry, Spiced, (1ler Viergen aménicaines) : Epics, vieills entre 3 et 5 any i
O by Aty CAER@............ s 5¢ Q\W"S/ 4

Diplomatics Resorsa Exclusiva (Venogueln) : Vieidli 12 ans en fits do chire,

Wepare XO (Famaigue) : Yielli entre 8 et 12 arw en fity de chére, vhum sec,
6pice eauns ROLes BOUELL. ........................c..c..c.coeeeeeiiiiiiiiee e, 9¢€
HSE (Mantinigue) : Yieills entre 5 et 7 arw e fity do chére, arsmen boién,

Epicdly &b Lognement fuutlé....................cccoviiiiiiiiiiiiis 9¢
Secha do Sitra (Guatemala): Rbum vieuwn: complere et aromatiguee darw leguel
ont infusén dew feues de cacas eb de café non toméfiéy...................ooinnin.. 9€

Gowsernews 1648 : Rhum XO de Saint- Mantin de 10 ars dige............. 9¢€

o Ballantine'y Finest : Elabsrés o panti do whikien de mall et do grains, un

o Jack Dariels : Viells pendant 4 & 5 arw dorsy dew fity de chéne
g o s , A 5 o s , -%/ et ,z- P E . m?‘

UIBBBLA...............oeoeeeeeeeeeeeeeeeee e 7€
o Workey Shouldey : Vielli 8 a 12 arw en fity de chéne, whum éesssai

dsure, malls, aveo des notes de fuity sech eb do migh,.......................... 8€
o Big Peat : Blended malt & 1lay, vieillie jusgues 12 arw, saveurs

LOUNBELN, JUMEEN..............ovoi 9¢€

. W_a&sgw_éo Q/L@L%Mwa/ 12 arw, WM@WWMWWM
%@LWW@M%@ZMW&M) a@wcweélf%fza%
mm&g@&t&wﬁed@p&m& ........................................................ 10€




o Badleys : Wm@wmmwm@wm@ad@m douce et suchée..B€

o Get 27 / Get 31 : Liguewn de menthe, fraiche, sucrée et wafraichissarte............. 6€
o ﬁ'zmagmw WMWWWMWW@MW avec det ardmes

o Calpadss : &wc@mo{&p@mmumwzf/c@(}%mc&a avec det ardmen fuuitéy
QU BOUB............eeeeeeeeeee et 6€
o Elinin duw Cotror : Une liguewn antisanale fait sun lo plateaws du Coinor entre
Clindeche et bw Dréme, distillation de 50 flewnn, plantes et épices lscale........... b€
o Umaretts : Liguews dalierne & base damandes, douce et lgérement sucrée, sffrant
Ao, ot do frudts sechs et do 6arll...........oooeooeeee 6e
Liguew deo Yerveine digestive 35°
Liguewn de Menthe digestive 35°
Liguewn de rambsise digestive 30°
Liguew de poine. Williams digestive 30°
Liguewr de Citrore 25°

o Thé : the vert / the vert menthe | the vert cibrorn / thé vest sencha
%&WWM/%&WWW ............................................ 2€50
. infa&m verweine, menthe, verweine merthe sw camomille ......................... 2€50
. Café(}’]m&d@ WMWW%WMW&M .................... 2€50
© Cofp DOUBLD ... 3€50
o Chocolat aw Lot : Chocolal chaud et mousse de laik..................ccoeveeeeeeeeannn. 3€

o Cappuccine : Ur café avec une mousse de laib épaisse .................................... 4¢€
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Visws adhessors ure immerse menci & ne producteuns, fsurissewns
et antisary lscawrs, dsnt le savsiv-faire eb bu passior subliment
chague plat et chaque veive que nous sewsny. (Qiice & ewx, neut
M&M@&WW
Enfire, urv immerne mehci & vous, qui veney et heveney, partageart
avec noul vsl momenty précieun. VYsbre fidélité et vos retsuwn sont
nstre plus belle vécomperne, et cest grice & uous que nous reus
effsrcony de nows amélisrer chague jsu powy vous offir be meilleun

de nothe cuisire et de netre accuedd.

Visus vous ssuhailors ur excellent moment et un tén bor appétit !
¢ @ceu,f : (9%& France
. Pore : Ougine France

o Velaille : (99,902& France



	Bienvenue
	Nous n'acceptons pas les chèques.

	Complet (36€)
	Entrée + Plat + Dessert (ou fromage ou coupe glacée)

	Deux Plats (29€)
	Entrée + Plat   Ou  Plat + Dessert (ou fromage ou coupe glacée)
	Entrées (13€):
	Mille-feuille déstructuré de caviar de haricots rouges, mousse de chèvre frais Ardéchois (bio) et bresaola de bœuf.
	Cassolette de truite et gambas au safran de Romegier gratinée au parmesan.

	Terrine de Foie gras de canard maison au porto rouge Origine Sud-Ouest, chutney selon l’ inspiration.
	Velouté des sous-bois, œuf parfait, tuile de parmesan et noisettes concassées torréfiées.
	Plats (22€):

	Burger focaccia & pulled pork : Pain focaccia, effiloché de porc, cheddar, oignon rouge, purée de tomates confites, roquette, accompagné de salade et frites maison (suppl 6€ version xxl).
	Tartare de bœuf charolais coupé au couteau, délicatement assaisonné par
	le Chef, salade et frites maison.
	Demi magret de canard servi rosé, sauces aux cépes, légumes de saison, écrasé de pommes de terre à l’huile d’olive.
	Gratinée de ravioles IGP Label Rouge au choix (à choisir dans les Gratinées de ravioles).

	Les Ravioles :
	IGP Label Rouge
	Gratinée de ravioles au bleu
	Gratinée de ravioles chèvre bio & châtaigne
	Gratinée de ravioles truite d’Ardèche
	Gratinée de ravioles au Goudoulet (fromage de vache Ardéchois)


	Menu Enfant (12€):
	Caillette*, Steak haché ou Filet Truite
	Servis avec
	Légumes et/ou Frites maison
	En dessert
	Fromage blanc ou fromage ou glace 1 boule

	Les fromages (7€):
	Nos  Desserts maison (9€):
	La verrine coing et caramel : compotée de coing, crème fouettée au mascarpone et caramel et biscuits cuillère.
	La Verrine poire & châtaigne : Compotée de poire, mousse à la crème de marron, brisures de spéculos .
	Pour accompagner vos desserts, suggestions de vins au verre :
	Viognier Vendanges d’Octobre………………...7€
	Brut de Bournet ..................................…6€

	Les Coupes Glacées 9€:
	Glaces artisanales et Crème fouettée maison à la crème de montagne et vanille de Madagascar
	Dame  Blanche : 3 boules de glace vanille Bourbon, sauce chocolat maison et crème fouettée.
	Chocolat  Liégeois : 2 boules de glace chocolat Valrhona, 1 boule vanille Bourbon, sauce chocolat maison et crème fouettée.
	Caramel  Liégeois : 2 boules de glace au caramel et fleur de sel de Guérande, 1 boule de glace vanille Bourbon, crème de caramel maison et crème fouettée.
	Café  Liégeois : 2 boules de glace café arabica, 1 boule de glace vanille bourbon, café et crème fouettée.
	L’Ardéchoise : Crème de marrons, 2 boules de glace châtaigne aux marrons morceaux, 1 boule de glace vanille Bourbon et crème fouettée.
	La Cévenole : 1 boule de glace noisette, 1 boule de glace châtaigne, 1 boule de sorbet myrtille, coulis de fruits rouges et crème fouettée.
	La  Fruitée : 1 boule de sorbet abricot, 1 boule de sorbet fraise, 1 boule de sorbet myrtille, coulis de fruits rouges maison et crème fouettée.


	Les boules de glace :
	Supplément crème fouettée 2€

	Les Boissons :
	Boissons fraîches :
	Apéritifs :

	Cocktails Maison :
	La  planche Tapas 12€ :


	Gouverneur 1648 :Rhum XO de Saint- Martin  de 10 ans d’âge.............9€
	Digestifs 4cl :
	Liqueurs artisanales
	d’Yssingeaux
	Boissons chaudes :

	L'Origine de Nos Saveurs
	et
	Nos Remerciements
	Bœuf : Origine France
	Porc : Origine France
	Agneau : Origine France
	Volaille : Origine France


